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Ein Automat, der zu Ihrem Auftrag
passt
Snacks, Kaltgetränke und Kaffee für Patienten, Besucher und

Mitarbeitende — rund um die Uhr, auch im Nachtdienst und

am Wochenende. Alles Bio, ohne Kosten für das Haus.

100 %
Bio, jedes Produkt

24/7
auch im Nacht- und

Wochenenddienst

0 €
Kosten für das Haus

16,2 g
Zucker je 100 g im Schnitt

UNSER STANDARD IN VIER SÄTZEN

Über das gesamte Sortiment liegt der Zuckergehalt bei

durchschnittlich 16,2 g je 100 g; bei Snacks 21,0 g,
höchstens 29 g. Stand 07/2026, 25 gelistete Produkte mit

vollständigen Nährwertangaben.

UND NICHTS ANDERES

Die vier Regeln gelten für jedes Fach, nicht für ein

Regal. Sie bekommen für jeden Automaten die

vollständige Produktliste mit Nährwerten — für

Hygiene, Personalrat und Wirtschaftsleitung, ohne

Ausnahme und ohne Fußnote.

DREI FRAGEN AN JEDEN ANBIETER

1. Gibt es eine schriftlich festgelegte Obergrenze für Zucker?

2. Sind die Nährwerte für jedes Produkt einsehbar?

3. Nach welcher Regel wird das Sortiment ausgewählt —

und steht sie im Vertrag?

WAS IHRE EINRICHTUNG DAVON HAT

Die Randzeiten sind abgedeckt

Nachtdienst, Wochenende, Besucher außerhalb der
Cafeteria-Zeiten: genau dann steht das Angebot, ohne
dass jemand anwesend sein muss.

Ein Sortiment, das ins Haus passt

Wir dokumentieren die Bestückung mit vollständigen
Nährwertangaben und liefern die Liste vor dem Vertrag —
für Hygiene, Personalrat und Wirtschaftsleitung.

Kein Reibungspunkt mit dem Caterer

Wir liefern verpackte Automatenware, keine Speisen.
Bestehende Verträge mit Küche oder Cafeteria bleiben

unberührt.

GERÄT UND KONDITIONEN

Gerät H 210 × B 99 × T 89 cm, Innenbereich, ein

Stromanschluss; Bildschirm für Angebote
und Ihre Mitteilungen

Bezahlen Karte, Handy, Münzen, Scheine —

Mitarbeiterkarten für subventionierte
Preise möglich

Ihre Kosten keine — Aufstellung, Befüllung, Wartung,

Reparatur; kein Mindestumsatz

Laufzeit ein Jahr zur Probe, danach Verlängerung;
im Probejahr Kündigung zum

Quartalsende

Wir bitten um Exklusivität in dem Bereich, in dem unser
Automat steht — nicht im ganzen Haus. Bestehende

Betreiber in anderen Bereichen bleiben unberührt. Die
Preishoheit liegt bei uns; beides steht im Vertrag.

VOM ERSTEN GESPRÄCH BIS ZUM AUTOMATEN

1 Gespräch

20–30 Minuten, telefonisch

oder per Teams

2 Begehung

Foyer, Wartebereiche,

Personalräume,

Nachtzugang

3 Freigabe

je ein Blatt für

Wirtschaftsleitung,

Hygiene, Personalrat

4 Aufstellung

innerhalb von 4 Wochen

Es steht schon ein Betreiber unter Vertrag? Wir ersetzen nicht, wir ergänzen: Personalbereich, Stationen mit Nachtdienst,

Wartebereich einer Fachabteilung. Der Bestandsvertrag bleibt unberührt. Auf Wunsch ein zweiter Automat: Kaffee, Espresso,

Cappuccino, Kakao und zwei Suppen — Frischbrühgerät mit Mahlwerk, alle Zutaten Bio, 1,00 bis 1,50 € je Becher. Nach

denselben Regeln wie der Snackautomat.

Luke Mumm

Ihr Ansprechpartner für Schulen, Kliniken und Hochschulen

+49 159 0631 7199 · luke@unshakeablefood.com · unshakeablefood.com

Showroom in Lübeck — nach Vereinbarung · Produktliste mit allen

Nährwerten auf Anfrage

Bio-zertifiziert

unshakeable food GmbH & Co.

KG, Lübeck

100 % Bio — jedes Produkt, ohne Ausnahme

Keine Aromen, auch keine natürlichen

Höchstens 30 % Zucker je Produkt

Jede Zutat in Bio-Qualität, außer Wasser und Salz


